Spaghetti mit Shrimpsin Currysahne

Kategorien:  Hauptspeise, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

50 Gramm Zwi ebel n
1 Knobl auchzehe
1 Rote Chilischote
1 Zitrone
Unbehandel t
400 Gramm Spaghetti
Sal z
200 Gramm  Shrinps in Lake
2 Avocados
Mttelreif
1 Bund datte Petersilie
1 Essl. &
300 m  Gemisebr Uihe
200 m  Schl agsahne
1 Essl. M Ides Currypul ver
Pf ef f er
1 Essl . Spei sest arke

Anleitung:

1. Zwi ebel n grob, Knobl auch fein hacken. Chilischote entkernen und
in Streifen schneiden. Von der Zitrone die Schal e abrei ben und 4 EL
Saft auspressen.

2. Nudel n in Sal zwasser nach Packungsanwei sung garen. Shrinps im
Si eb abtropfen | assen. Avocados schél en, hal bieren und den Stein
entfernen. Das Fruchtfleisch in Streifen schneiden und sofort im
Zitronensaft wenden. Petersilie abzupfen und fein hacken.

3. O in einem Topf erhitzen. Zw ebel n, Knobl auch und Chili darin
andinsten. Mt Gemisebrihe und Sahne abl 6schen. Mt Curry,
Zitronenschal e, Salz und Pfeffer wirzen. Die Sauce bei mlder Htze
5 Mn. |eise kochen.

4. Speisestarke mt 2 El kaltem Wasser verrihren und di e kochende
Sauce damt binden. Avocados gut abtropfen |assen und mt den
Shrinps in die Sauce geben.

5. Nudeln und Petersilie in die Sauce geben und noch einmal mt Salz
und Pfeffer abschnmecken.



