Spaghetti - mit Tomaten

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Kiche
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

2 Essl. divenod

2 Knobl auchzehen (gepresst)

6 Tomat en (geschalt, in
Schnitze zerteilt) ode

1 Dose Pelati (konservierte
Tomat en)

2 Essl . Tomat enmar k

1 Rosmari nzwei g

3 Essl. Butter
Sal z
Pfeffer

300 Gramm Spaghetti (am besten aus

Hart wei zengri el3)

3 Ltr. Wasser

Anleitung:

Das Cel erhitzen, den Knobl auch darin gol dbraun anbraten, die

Tomat enschnit ze, das Tomat enmark und den Rosmari nzwei g bei geben. Auf
kl ei nem Feuer mindestens 1 1/2 Stunden koechel n, gel egentlich
unruehren. Den Rosmarinzweig entfernen, die Sauce durch ein Sieb
strei chen, aufkochen, die Butter dazuruehren, wuerzen

Das Wasser mit Sal z auf kochen, die Spaghetti darin "al dente" kochen
(di e auf der Packung angegebene Kochzeit beachten!), abgi essen, kalt
ueber brausen. I n die Tonmatensauce geben und alles mt zwei Gabeln
gut durchm schen, heiss werden | assen. Den Kaese separat servieren



