Spaghetti mit Zitronensauce

Kategorien:  Nudeln, Friichte
Zutaten fur: 4 Portionen

50 Gramm Pi ni enker ne
250 Granm Mascar pone
200 G amm Crene fraiche
1 Zitrone; unbehandel t
Sal z
Pfeffer; aus der Miehle
Tabasco
1 Bund Zitronennelisse
400 Gramm Gruene Spaghetti

Anleitung:

1. Pinienkerne in einer trockenen Pfanne roesten, herausnehnen und
Bei seite stellen. Mascarpone und Crene fraiche in die Pfanne geben,
Mt abgeriebener Zitronenschale, Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Tabasco wuerzen. Einige Mlisseblaettchen beiseite | egen, die
Restlichen in feine Streifen schneiden und unterruehren. Eventuell
Et was Ei nkochen | assen.

2. I nzwi schen die Spaghetti in reichlich Sal zwasser al dente kochen.
Sehr gruendlich abtropfen | assen, unter Die Sauce ziehen. De
Pi ni enkerne aufstreuen, mt Zitronennelisse Garnieren.



