Spaghettini mit Tomatenpesto - Rucola und M ozzarella

Kategorien:  Teigware, Nudeln, Tomate, Rucola
Zutaten fur: 2 Portionen

200 Gramm Spaghetti ni
50 Gramm Getrocknete Tomat en

500 Gramm Frische Tonaten
2 Bund Rucol a

125 Gramm Bueffel nozzarell a
1 Knobl auchzehe; gepresst
1 klein. Chilischote
2 Essl. Parnmesan; frisch gerieben

Adivenoel zum Anbraten
Sal z, Pfeffer
Zucker

Anleitung:

Tomat en in kochendem Wasser 1 M nute bl anchi eren, herausnehnen und
haeuten. Die Kerne entfernen und das Fruchtfleisch fein werfeln.
Cetrocknete Tonaten kl ein hacken. Chilischote entkernen. Knobl auch
und Chilischote in Aivenoel anschwitzen, die frischen

Tomat enwuerfel sowie etwas Sal z und Zucker zugeben und alles im

of fenen Topf ei nkochen. In eine Schuessel geben und etwas abkuehl en
| assen.

Die Chilischote entfernen. Die getrockneten Tomaten und den Parnmesan
unterruehren und mt Salz und Pfeffer abschnecken. Myzzarella

wuer fel n. Rucol a waschen und an den Stiel enden kuerzen. Die
Spaghettini in kochendem Sal zwasser ca. 7 M nuten kochen, abgi essen
und in den Topf zurueckgeben, mt Tomatenpesto, Rucola und

Mozzarel | a vermengen und sofort servieren.



