Spiralnude - Schinkenauflauf

Kategorien:  Teigwaren, Auflauf, Schinken, Nudeln, Kiche
Zutaten fur: 4 Personen

300 Spi ral nudel n
250 Schi nken
3 Ei er
250 Sauerrahm
100 Ceri ebener Kase
Sal z, Pfeffer
Maj or an

Butter fir die Form

Anleitung:

Nudel n gemall Packungsanl eitung in Sal zwasser bi ssfest kochen, danach
absei hen. Schinken in kleine Wirfel schneiden. Eine Auflaufformmt
Butter einfetten. Eier in einer Schissel verschlagen und mt
Sauerrahm m schen, mt Majoran, Salz und Pfeffer wirzen.

Di e gekochten Nudeln mt dem Schi nken m schen und in eine
Auflaufformfillen, mt der Ei-Sauerrahm M schung ubergi eBen und mt
Kase bestreuen. I mvorgehei zten Rohr bei 220 °C mit Al ufolie bedeckt
45 M nuten garen. Die letzten 5 Mnuten Al ufolie weggeben, damt der
Kase | eicht br&unlich wrd.

Spi r al nudel - Schi nkenauf | auf am besten in der Auflaufformzu Tisch
bri ngen. Dazu passt gruner Sal at.



