Tagliateli mit Radicchio

Kategorien:  Nudeln, Land, Italien
Zutaten fur: 2 Portionen

Tagl i ateli nach Bedarf

1 mttl. Kopf Radicchio
50 Gramm Geraeucherten Schi nken
divenoel zum Anduensten
1/ 2 Tasse Bestes A ivenoel
Sal z
Viel frisch gemahl ener
Pf ef f er

Anleitung:

Nudel n in reichlich Wasser nach Anwei sung kochen Den Radi cchi o
put zen, eventuell dicke Mttelrippen entfernen und mt dem Messer
ganz fein hacken. Den Schinken ebenfalls sehr fein schneiden, je
fei ner desto besser In einemschweren Topf das O ivenoel erhitzen
(nicht zu heiss, sonst wird Der Kohl nachher braun!!), Schinken kurz
anbraten. Den Kohl dazugeben und 2-3 min. duensten bis er
zusamenfaellt. Mt Salz und Pfeffer abschnecken. Dann Ganze vom
Feuer nehmen und das gute divenoel unterm schen. Die Haelfte des
CGenmueses mt den Nudel n mischen, den Rest oben drauf geben. Dazu
wird viel frisch gemahl ener Pfeffer gereicht, den jeder nach
Geschrmack wi e Parnmesan benutzen kann. Extrem schnell zubereitet,
aber dann ei ne echte Ueberraschung.



