Tagliatelleal Limone

Kategorien:  Nudeln, Zitrone, Krauter
Zutaten fur: 2 Portionen

200 Gramm Tagliatelle
1 Schal otte
1 Knobl auchzehe
Sal z
2 Essl. Butter
1 Limette; oder Zitrone:
Schal e abgeri eben
150 G amm Crene fraiche
1 Essl. divenoel
1 Bund Zitronennelisse
3 Essl . Parnesan

Anleitung:

Schal ott e und Knobl auchzehe hacken, in der Butter anduensten.

Li nettenschal e, Crenme fraiche, Aivenoel und nudlig geschnittene
Zitronennel i sse zugeben und kurz auf kochen. Mt den hei ssen Nudel n
verm schen und mt dem Parnesan bestreuen.



