Tagliatelle mit Gorgonzolasauce

Kategorien:  Nudeln, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Gramm Tagliatelle
Sal z
1 Zwi ebel
50 Gramm Pi ni enker ne
2 Essl. divenoel
150 m  Schl agsahne
100 mM Mlch
200 Gramm Gorgonzol a
5 Essl. Wi sswein
1 Essl . Saucenbi nder
Pf ef f er
1/2 Bund Petersilie; gehackt

Anleitung:

Nudel n i n Sal zwasser garen, Zw ebel wuerfel n. Pinienkerne i mheissen
Cel Roesten, herausnehnen. Die Zwi ebeln imgleichen Cel glasig
duensten. Sahne, Mlch, die Haelfte Des Gorgonzol as und Win
dazugeben. Unter Ruehren nmit dem Saucenbi nder Aufkochen, sal zen,
pfeffern. Petersilie einstreuen, Sauce ueber die Nudeln geben. Den
Rest Kaese zerpfluecken , mt den Pinienkernen ueber Das GCericht
verteilen.



