Tagliatelle mit Pinien - K&sesauce

Kategorien:  Nudeln
Zutaten fur: 3 Portionen

2 Mbhr en
11/2 Ltr. Wasser
1 Essl. Kl are Gemisebrihe | nstand
250 Gramm Tagliatelle con Spinaci
2 Essl . Pini enkerne
1 Pack. Sauces Kase Sahne - Sauce
5 Basi | i kunbl atter

Anleitung:

Zuberei tungszeit: 35 Mn.

1. Mbhren putzen, waschen, schélen und nit dem Sparschél er feine
Streifen von den Mdhren abschél en. Di e Schei ben | dangs in sehr feine
Streifen schnei den.

2. In einem Topf Wasser zum Kochen bringen. Kl are Geniisebr ithe darin
auf | dsen.

3. Tagliatelle con Spinaci zugeben und nach Anwei sung auf der
Packung zubereiten. Ca. 1 Mn. vor Ende der Garzeit die
Mbhr enstrei fen zugeben.

4. Pinienkerne in einer Pfanne ohne Fett anro6sten, abkihlen | assen.
In einem Blitzhacker grob zerkl einern.

5. I'n einem Topf THOW Les Sauces Kaése Sahne- Sauce hei 3 werden
| assen und di e Pini enkerne zugeben.

6. Tagliatelle mt der Sauce auf Tellern anrichten.

7. Basilikunbl atter waschen, in feine Streifen schneiden und die
Nudel n damit garniert servieren.

Ti pp: Servieren Sie dazu Tonat ensal at .

Er ndhrungsi nfo Je Portion: B: 1756 kJ (416 kcal) N E 14g, KH 68g,
F 109



