Tagliatelle mit Shrimps

Kategorien:  Teigware, Nudeln, Fisch, Kiiche
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Tagliatelle
1 Rote Chilischote
70 Gramm Schal otten
2 Knobl auchzehen
30 Gramm Krebsbutter
2 Essl. Tomat ennark
200 m  Fi schfond
250 G amm Crene fraiche
Zitronensaft
Sal z
Pf ef f er
300 Gramm  Shri nps

Anleitung:

Tagliatelle in Sal zwasser garen. Chilischote hal bi eren, entkernen,
fein wierfeln. Schal otten schael en, Sechstel n. Knobl auchzehen
durchpressen. Krebsbutter erhitzen, Chili, Schal otten, Knobl auch
anduenst en, Tomat enmark unterruehren, mt Fischfond abl oeschen.
Crene fraiche einruehren, nmt Zitronensaft, Salz und Pfeffer
Abschnecken. Shrinps und Nudel n zugeben, alles erhitzen.

Pro Portion 552 kcal /2310 kJ *



