Tagliatelle mit Zucchinisauce

Kategorien:  Nudeln, Gemuise, Kiiche, Warm

Zutaten fur: 4 Personen

650 G amm
6 Essl .
3
3 Essl .
2
1 gr of3.
5 Essl .
4 Essl .
225 G amm

Anleitung:

1. Zucchini mt Sparschael er

Zucchi ni

d i venoel

Dur chgepr esst e

Knobl auchzehen
Cehackter Basili kum
In Ringe geschnittene rote
Chi li schot en
Zitrone (Saft)
Suesse Sahne

Ceri ebenen Par nesan
Tagliatelle

Sal z und Pfeffer

2. Das Cel in einer Pfanne erhitzen, Knoblauch 30 sek.
duensten. Zucchini dazu und unter Ruehren bei geringer

M n. schnoren.

in duenne Streifen schnei den.

darin
Htze 5 -

7

3. Basilikum Chilies, Zitronensaft, Sahne u. Parnesan ei nruehren,
nach Belieben mt Salz und Pfeffer wuerzen.

4. In der Zwi schenzeit die Nudeln in Sal zwasser
Abtropfen |l assen u. in eine vorgewaernte Schuessel

Zucchi ni sauce darueber geben und sofort servieren.

bi ssfest garen.
fuel |l en.



