Teigwarengratin nach Nonnas Art

Kategorien:  Teigwaren, Gratin, Nudeln, Speck, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Hohl f oer m ge Tei gwar en
Z.B. Maccheroni Chiffer
Grosse Hoernli

150 Gramm Magere Bratspeckschei ben
1 Bund Petersilie
300 m  Hal brahm
2 Ei er
2 Essl. Tomat enpuer ee
100 Gramm Par mesan; gerieben oder
Sbrinz
Sal z
Pfeffer

Anleitung:
Die Teigwaren in reichlich kochendem Sal zwasser bi ssfest garen.

G eichzeitig den Speck in Streifen schneiden. I meigenen Fett
| angsam knuspri g braten.

Petersilie fein hacken. Mt Hal brahm Ei ern und Tomat enpueree sehr
gut verruehren. 2/3 des Kaeses bei fuegen und den Guss nmit Salz und
Pfeffer wuerzen.

Tei gwaren abschuetten und abtropfen lassen. Mt dem Rahnguss und dem
Speck mitsam Fett mschen. In eine ausgebutterte G atinform geben.
Mt demrestlichen Kaese bestreuen.

Den Tei gwarengratin imauf 200 Grad vorgehei zten Ofen auf der
zweituntersten Rille 20-25 M nuten ueberbacken.



