Tom Khaa - Nudeln

Kategorien:  Nudeln, Land, Thailand
Zutaten fur: 4 Personen

600 m  Kokosmi |l ch
600 m  Wasser
3 Essl . Fi schsauce
2 Essl. Chilipaste
3 St angel  Zitronengras
50 Gramm Gal gant
250 G anm Rei snudeln
3 Tomat en
100 Gramm Chanpi gnons
2 Fr Ghl i ngszwi ebel n
1 Linmette; den Saft
1 Teel . Zucker = erhéaltlich imAsia Shop oder

Asi af oodl and

Anleitung:

1. Wasser in einem Topf erhitzen und zum Kochen bringen. Di e Nudeln
dazugeben und 5 M nuten | eicht kéchel n | assen. Dann abgi essen und
gut abspdul en.

2. Tomaten achtel n, Chanpi gnons hal bi eren, Fruhlingszw ebeln in
Ri nge schnei den.

3. Zitronengras in 2 cmlange Sticke schneiden, Galgant in Schei ben
schnei den.

4. Die Kokosmilch mt dem Wasser aufkochen, das Zitronengras, den
Gal gant, den Linettensaft, die Chilipaste und den Zucker dazugeben.

5. Nudel n, Tomat en, Chanpi gnons und Fr ahlingszw ebel n dazugeben und
alles 5 Mnuten ziehen | assen bei |eichtem kdchel n.



