Tomaten - Spaghetti mit Verlorenen Eiern

Kategorien:  Nudeln, Ei
Zutaten fur: 3 Portionen

1 Pack. Spaghetti-Fertiggericht
Essig

6 Ei er

1 Bund Schnittlauch

Kerbel, frisch

Anleitung:

Spaghetti und Tomat ensosse (aus der Packung) nach Anl eitung
zubereiten.

In einemflachen Topf ca. 2 Liter Wasser mit ei nem Schuss Essig

auf kochen. Eier einzeln in eine Tasse aufschlagen. Die Eier in das
nur schwach siedende Wasser gleiten und bei niedriger Tenperatur
stocken lassen. Die Eier mt einer Schaunkelle vorsichtig aus dem
Wasser nehnen. Schnittlauch abspuel en, trockenschuetteln und in
Roel | chen schneiden. Die gut abgetropften Spaghetti nmit Schnittlauch
und der Tomatensosse m schen. Je 2 Eier daraufgeben und mt

Ker bel bl aet chen und geri ebenem Par nesan aus der Packung bestreuen

Anmer kung tom Bei guten Essern reicht das Rezept nur fuer zwei
Por ti onen.

Ti p: Kurz vor dem Servieren Tomatenwuerfel in der Sauce erwaermen.



