Tortdlini - Auflauf

Kategorien:  Teigwaren, Auflauf, Nudeln
Zutaten fur: 4 Portionen

300 G amm G uene Tortellini
300 G anmm Weisse Tortel lini
30 Gramm Butter

250 m  Doppel rahm
Qder

200 Granm Mascar pone

1/2 Bund Kraeuter, gehackt
(Petersilie, Basilikum
Dill, Thym an)

100 Gramm Par nmesan, gerieben

100 Gramm Ber gkaese, gerieben

2 Tomat en, geschaelt, entkernt

Gewuerfelt
Sal z
Pfeffer

Anleitung:

Die Tortellini in viel Salzwasser "al dente" kochen, Abgiessen, gut
abtropfen | assen und in der Butter schwenken. Ofen auf 225°C

vor hei zen. Doppel rahm (oder Mascarpone) mt Kraeuter m schen,
wuerzen und die Haelfte in die Auflaufformverteilen. Tortellini
darauf Anrichten, mt der restlichen Sahne-Kraeuter-M schung

ueber gi essen. Kaese m schen, darueber verteilen. Im Ofen gratinieren,
bi s der Kaese zu schnel zen begi nnt. Aus Dem Ofen nehnen und mt den
Tomat enwuer f el chen garni er en.



