Tortdlini - Gratinati

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Zwi ebel (feingehackt) in divenoel glasig braten,
150 Gramm Hackfl ei sch zugeben und vorsichti g anbraeunen,
M t
400 Gramm GCehaeut eten Tomat en (Dose) verm schen, nach
Bel i eben

Sal zen, Pfeffern und das Ganze etwa ei ne hal be
Stunde | ei se koechel n
Lassen. In der Zw schenzeit ein Paeckchen
Tortellini (nmeist 250g) nach
Anwei sung garen, abgiessen und mt 35 g Butter
Sowi e 25 g Parnmesan
Vernmi schen. Die Nudeln in eine gefettete,
O enf est e For m geben,

150 Gramm Mozzarella (in Schei ben geschnitten) darueber
Verteilen, mt der
Sauce bedecken und mit Parnmesan bestreuen.

Anleitung:
I m vorgehei zten Ofen ca. 10-15 M n. ueberbacken.



