Walnuss Oliven - Spaghetti

Kategorien:  Teigware, Nudeln, Kiiche
Zutaten fur: 4 Portionen

2 Rote Chilischoten
4 G uene Chilischoten
200 Gamm Guene diven mt Stein
500 Granm Tomat en
250 Gramm Vol | kor nspaghet ti
Meer sal z
100 Gramm  Zw ebel
5 Essl. divenoel; kalt gepresst
1 Teel . Rosmari nnadel n; frisch, geht
1 Teel . Oregano; getrocknet
11/2 Teel . Kraeutersalz
100 Gramm Wl nuesse
2 Knobl auchzehen
2 Essl. Petersilie; gehackt

Anleitung:

Die Chilischoten aufschlitzen: D e weissen Trennwaende und di e Kerne
Her auskrat zen. Di e Schoten waschen und fein wirfel n. Das

Fruchtfl eisch der Aiven vom Stein schneiden und nmittelfein hacken.
Die Tomaten in kleine Wierfel schneiden. Die Nudeln in ca. 10

M nut en bi ssfest kochen. Die Zw ebeln wierfeln und in der Haelfte
des Cels anbraten. Die Tomaten, Die Chilischoten, die diven, die
Kraeuter und das Salz mit den Zw ebel n mi schen. Zugedeckt bei
schwacher Hitze 5 M nuten duensten. Di e Nisse grob hacken und zum
CGenmuese geben. Die Nisse, die Haelfte der Petersilie und das
restliche Cel unterruehren. Die Nudeln in eine vorgewaernte Schissel
geben. Das CGemuese unterruehren Und mt der restlichen Petersilie
best r euen.



