Wan Tan - Teighullen

Kategorien:  Mehlspeisen, Nudeln, Land, Asien
Zutaten fur: 48 Portionen

600 Gramm Gesi ebt es Wi zenneh
1 Teel . Sal z
2 Eier leicht verquirlt
1/ 4 Ltr. Kaltes Wasser

Anleitung:
Mehl und Salz in eine Schuessel sieben. In der Mtte ei ne Mil de

machen . Ei und Wasser hi nzugeben. Zutaten verm schen , Bis nman
ei nen wei chen Ball Machen kann

Nochmal ca. 4 - 5 Mnuten kneten , Bis ein glatter aber weicher Teig
entsteht. Den Teig in 4 gleichgrosse Teile teilen. Die Teile
nachei nander zu jeweils 35 * 35 cm grossen Platten ausrollen

In die Gewuenschte Form schnei den Und weiterverarbeiten



