Zucchini - Lasagne

Kategorien:  Teigware, Nudeln, Lasagne, Zucchini
Zutaten fur: 4 Portionen

8 Pl atten Lasagne- Nudel n
1 2w ebel
250 Gramm Chanpi gnons
250 Gramm Gekocht en Schi nken
500 Gramm  Zucchi ni
200 Gramm Ceraspel ter Kaese
Z.B. Enmental er
200 Gramm Sahne
Cel
1 Essl . Mehl

Et was Genuesebr uehe

Anleitung:
Zwi ebel wuerfeln, Zucchini und Chanpi gnons putzen, kleinschneiden
oder raspeln, Schinken in kleine Wierfel schneiden. Etwas Cel in

ei ner Pfanne erhitzen, Zw ebel und Pil ze darin anbraten, danach nit
Mehl best aeuben.

Den Schi nken und di e Zucchi ni dazugeben, mt Sahne und Genuesebruehe
auf gi essen, ca. 5 Mn. koecheln lassen. Mt Salz und Pfeffer
abschmecken, nach Geschmack mt Oregano und Thym an wuerzen.

Ei ne Aufl aufform einfetten, Lasagneplatten und Genuesenasse
abwechsel nd ei nschi chten. Den Kaese darueber streuen.

Bei 200 Grad i m Backofen ca. 40 M n. backen.



