Apfel - Pizza mit Schinken (4 Stiicke)

Kategorien:  Mehlspeisen, Pizza
Zutaten fur: 4 Portionen

FUR DEN TEI G

150 G amm Wi zennehl
10 G amm Hefe
1 Prise Zucker
1/8 Ltr. Lauwarmes Wasser
Sal z
1 Essl . Wi nbrand

Butter fuer die Form

FUR DEN BELAG

250 Gramm Gekochter Schinken
Sal z
Wei sser Pfeffer
1/ 4 Teel . Getrockneter Thym an
1/ 4 Teel . Getrockneter Oregano
1 Knobl auchzehe
1 Pack. Tomat enst ueckchen
4 mttl. Herbsaeuerliche Aepfel
2 Tomat en
1 Ei
100 Gramm Geri ebener Emment al er

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel geben, Milde fornmen und die Hefe

H nei nbr oeckel n, Zucker daraufstreuen, Wasser zugi essen und mt
Etwas Mehl einen Vorteig ruehren. Abgedeckt ca. 10 mi n. aufgehen
Lassen. Sal z und Wi nbrand zufuegen, alles verkneten. Zugedeckt
weitere 30 mn. gehen | assen.

In der Zwi schenzeit Di e Tomatenstueckchen in Cel anduensten,

Kraeut er und durchgepressten Knobl auch zufuegen, bei kraeftiger

H tze saem g kochen. Den Tei g nochmal s durchkneten, kreisfoermg
ausrollen und auf 1 Gefettetes Blech legen. Mt der Tomatenmasse, in
Streifen Geschnittenem Schi nken, Apfelringen und Tonmat enschei ben

Bel egen.

Ei mt dem Kaese verquirlen, ueber die belegte Pizza Geben. |Im auf
200 Grad vorgehei zt en Backofen 40 m n. backen.



