Apfel - Pizza

Kategorien:  Mehlspeisen, Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

150 G amm Wi zennehl
10 G amm Hefe
1 Schuss Zucker
1/8 Ltr. Lauwarmes Wasser
Sal z
1 Essl . Wi nbrand

Butter fir die Form

FUR DEN BELAG

250 Gramm Gekochter Schinken
Sal z
Wei Ber Pfeffer
1/ 4 Teel . Getrockneten Thym an
1/ 4 Teel . Oregano
1 Knobl auchzehe
2 Zwi ebel n
1 Karton Tonat enst lickchen
4 mttl. Herbsauerliche
Apf el
2 Tomat en
1 Ei
100 Gramm Geri ebener Emment al er

Anleitung:

Mehl in eine Schissel sieben, Miulde fornen und die Hefe

hi nei nbr dckel n, Zucker daraufstreuen, Wasser zugi elen und mt etwas
Mehl einen Vorteig ruhren. Abgedeckt 10 min. gehen | assen. Salz und
Wei nbrand hi nzuf iigen und al |l es verkneten. Zugedeckt weitere 30 min.
gehen | assen. In der Zw schenzeit die Tomatenstiickchen in Q
andunsten, Krdauter und durchgepreliten Knobl auch zuf iigen, bei
kraftiger Htze sédm g kochen. Den Teig nochmal s durchkneten,

krei sform g ausrol l en und auf ein gefettetes Backbl ech | egen. Mt
der Tomatenmasse, in Streifen geschnittenen Schi nken, Apfelringen
und Tomat enschei ben bel egen.

Ei mit dem Kése verquirlen, Uber die belegte Pizza geben. |Im auf
200° C vor gehei zt en Backofen 40 m n. backen.



