Elefanten - Pizza

Kategorien:  Pizza, Kiche
Zutaten fur: 1 Rezept

350 Gramm Wi zennehl , Type 1050
1/ 2 d as Trockenhefe
220 m  Wasser, |auwarm
2 Essl. divenadl
Sal z
150 Gramm Tomat en; dur chpassiert
150 Gramm Salrrahm 20 % Fett i.Tr
1 Prise Basilikum
Pf ef f er
500 Gramm Mhren, klein
20 Gramm Butter oder Margarine
300 Gramm Zucchini, klein
A fiar das Bl ech
1 dive, schwarz; evtl
200 Gramm Zuckermai s, abgetropft
300 Gramm Mozzarella
150 Gramm (Gouda- Kése; geri eben

Anleitung:

Mehl nmit der Hefe mischen, Wasser unterrihren. Zum SchluB O und 1/2
TL Salz (auf 350 g Mehl) zugeben. Mt den Knetarnen der

Kichenmaschi ne so | ange bearbeiten, bis der Teig nicht mehr klebt.
Mt Mehl bestaubt bei Zi mmertenperatur etwa 30 M nuten gehen | assen,
bis der Teig sein Vol unmen verdoppelt hat. |nzwi schen das Tomat ennus
mt dem Rahm verrihren, mt Basilikum Salz und Pfeffer abschmecken.
Mbhr en waschen, putzen und schélen (evtl. eine Mbdhre fir Rissel und
Schwanz bei seite | egen), in Schei ben schnei den. Mhrenschei ben im
Fett andinsten, mt Salz und Pfeffer wirzen, etwas WAsser zugeben
und etwa 15 M nuten dinsten, abkihlen |assen. Die Zucchi ni waschen,
Enden abschnei den, Zucchini in Schei ben schnei den. Den El ektro-Cfen
auf 200 Grad C vorheizen. Das Blech 6len und mt benehlten Handen
den Tei gkl o aufs Blech legen, mt den Handen bis an di e AulRenr &nder
dricken, einen kleinen Rand hochzi ehen. Di e Tonatenpaste auf dem
Tei g dunn verstreichen. Nach Belieben kénnen Sie mt dem Belag ein
El efanten-Bil d gestalten. Dafidr den El efanten in seinen Unrissen auf
die Unterlage ritzen. Nun die Fl &che mt Mhrenschei ben ausl egen,
Riussel und Schwanz aus je einer Mbhrenhalfte legen. Die Aive als
Auge in den Kopf setzen. Den "Boden", auf dem der Elefant steht, aus
Mai skornern | egen. Der "Dschungel” rundherum besteht aus

Zucchi ni schei ben. Naturlich kénnen Sie auch alle Bel agzut aten

gem scht aufl egen. Mbzzarella fein wirfeln, Gouda reiben.

Mozzarel | awirfel auf den Zucchini verteilen, Gouda auf dem Mais und
nur |eicht Gber die Mdhren strein. Das Pizza-Bl ech direkt auf den
Boden des Backofens setzen und die Pizza etwa 30 M nuten backen
(Gas: Stufe 3).



