Familienpizza - Her zhafte

Kategorien: Pizza, Kése, Teig
Zutaten fur: 4 Portionen

500 Granm Mehl
30 Gramm Hefe
50 Gramm Butter
2 Spur Sal z
1 Spur  Zucker
1 Fri sches Ei
1 Eigel b
1 Tasse Lauwarme M I ch
BELAG
1 Tasse Schael tomat en
2 Knobl auchzehen
Oregano
Kraeut er der Provence
1 Teel . Cel
Etwas Curry
Etwas Tym an
1 Zw ebel
1 Rot e Papri kaschot e
1 Cel be Papri kaschote
1 G uene Paprikaschote
150 Granm Bl unenkohl
150 Gramm Chanpi gnons
2 Fruehl i ngsl auch
4 Tomat en
200 Granm Gekocht en Schi nken
200 Granm Sal am
200 Gramm Al | gaeuer Emment al er
SONSTI GES
1 Essl. Butter,
Zum Fetten des Bl eches
1 Essl. Cel,
Zum Bestrei chen des Tei ges
Anleitung:

Hefe mit Mlch und 1/3 des Mehls zu ei nem Ansatz verruehren. Wénn
der Ansatz aufgegangen ist, alle weiteren Tei gzutaten dazugeben Und
zu einemglatten Teig verkneten, solange bis er sich vom
Schuesselrand | oest. Tei g kurz angehen | assen, zusanmenschl agen und
Auf ein gefettetes Backbl ech geben, ganz duenn ausrollen und etwas
Andruecken. Der Teig wird nun mt QCel bestrichen und die erhitzte
und W eder ausgekuehlte Masse aus Schael t omat en, Knobl auch, QGel und
Den Gewuerzen gl ei chmaessi g darauf verteilt. Mt Kl eingeschnittenem
Schi nken al |l es bel egen und das ebenfalls Zerkleinerte Genuese und
die Pilze querbeet daraufgeben. Zum Schl uss werden di e hal ben

Tomat enschei ben und di e Sal ami schei ben dekorativ darauf verteilt und
mt etwas Oregano Bestreut. G ob geriebener Emmrental er rundet nun
den Bel ag ab. Bei einer Tenperatur von 180 G adC wird die Pizza im
vor gehei zt en Backofen ca. 25-30 M nuten gebacken.



