Kartoffel - Pizza mit Tomaten

Kategorien:  Pizza, Gemuse
Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gramm Mehlige Kartoffeln
25 Gramm Butter
500 Gramm Tonat en
50 Gramm Zwi ebel
1 Essl. Thymi an frisch
1 Knobl auchzehe nach
Geschnmack nehr
15 Rosmari nnadel n
1 Teel . Getrockneter Oregano
14 Schwar ze diven
Meer sal z
Schwar zer Pfeffer
30 G amm Hirse
120 Gramm Wi zen
1 Teel . Koriander fein gemahl en
50 Gramm Parnesan oder Emment al er
3 Essl. divenoel
125 Gramm Schaf skaese

Anleitung:

Die Kartoffeln in ca. 30 Mnuten mt der Schal e weich kochen. Dann
Schael en und heiss in eine Schuessel pressen. Die Butter in

Fl oeckchen Darauf verteilen und gut durchkneten. Die Masse voellig
auskuehl en Lassen. |nzw schen ein Pizzaformvon 24 cm (fuer 4
Portionen) einfetten. Die Tomaten hal bi eren. Das wei che I nnere
entfernen und anderweitig Verwenden. Das Fruchtfleisch in grobe
Wierfel schneiden und beiseite Stellen. Den Backofen auf 200 G ad
vor hei zen. Die Zwi ebeln und den Knobl auch fein hacken und mt den
Kraeutern M schen. Die diven von den Kern in Streifen abschnei den.
Die Kartoffel masse |eicht salzen und pfeffern. Das Mehl mit den
Knet haken Der Kuechenmaschi ne unterarbeiten. Auf einer |eicht
benehlten Arbeitsplatte durchkneten. Der Teig sollte geschneidig
sein und nicht Mehr kleben. Dann in die Pizzaformlegen und mt

ei ner kleinen Nudelrolle oder mt den Haenden ausrollen. Am Rand
etwas hochzi ehen. Den Teig mt einer Gabel nehrmals einstechen und
i n den Backofen (Mtte) schieben. Ca. 20 M nuten vorbacken. Den
Kaese rei ben und auf den vorgebackenen Boden streuen. Die

Tomat enwuer fel darauf verteilen. Kraeftig pfeffern und | eicht sal zen,
Da Aiven und Schaf skaese ja schon gesal zen sind. D e

Zw ebel m schung Und die Aiven ebenfalls darauf verteilen und alles
mt dem divenoel Betraeufeln. Zum Schluss den Schaf skaese darueber
br oeckel n. Noch ca. 25-30 M nuten backen, bis der Kaese gol dgelb ist.



