Kleine Pizzen mit Sardellen

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 4 Personen

Rollen fertiger Blatterteig
Tomat en
Dose Pel ati-Tomat en
Essl. Gehackte schwarze diven
Kugel n Mozzarell a
Sardel lenfilets
Etwas Butter
Cel ber Papri ka
(feinwiarfelig
Geschnitten)
Fri scher Oregano
1 Essl. CGehacktes Basili kum
Sal z
Pf ef f er
divenaol
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Anleitung:

Tomat enhaut kreuzwei se ei nschnei den, kurz in kochendes Wasser | egen,
danach herausnehnmen und in Ei swasser abschrecken. Haut abziehen,
Tomat en hal bi eren und Kerne entfernen. Fruchtfleisch kleinwirfelig
schnei den. Sardellenfilets waschen, trocken tupfen und in kleine

St icke schnei den. Mozzarella klei nwirfelig schnei den.

Bl atterteig ausrollen und nmt einem gezackten Ausstecher Kreise mt
ei nem Dur chmesser von 8 cm ausstechen. Tei gkreise auf ein Blech
| egen und mt einer Gabel einstechen.

Pel ati - Tomat en absei hen und grob hacken. Genmeinsammit dem

Tomat enconcassé auf dem Bl atterteig verteilen (duleren Rand von 1 cm
frei lassen). Sardellen, Aiven, Paprika, gehackten Oregano und

Basi | i kum auf den Tomaten verteilen. Mt Salz und Pfeffer wirzen,

zul et zt die Mozzarell awirfel dariberstreuen und mt etwas 4 ivendl
bet r auf el n.

Pi zzen i mauf 230 °C vorgehei zten Rohr etwa 10 M nuten backen.
Sof ort servieren.

CGetrank: G uner Veltliner



