Kunterbunt - Belegte Maispizza

Kategorien:  Pizza, Backen
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Zwi ebel
1 Papri ka, grin ersatzweise:
Peper oni
1 Pack. Tomat engusto
1 X Genilisenai s
80 Gramm Hart kase, gerieben
1/2 Pack. Trockenhefe
1 Teel . Edel stisspapri ka
125 m  Wasser, [auwarm
4 Essl . Tomat enket chup
50 Gramm  Mai sgrield
1 X Thunfisch
300 G anm Mehl
3 Essl. divendl
5 kl ein. Tomaten
2 Knobl auchzehen
1 Teel . Italienische Kréauter getrocknet

Anleitung:

Mehl . Mai sgriess und Trockenhefe nmischen, nit Wasser und O zu ei nem
glatte Teig kneten. Teig ca. 45 M nuten gehen | assen, in Fl aden oder
Backbl echgr 6sse ausrol | en. Backblech nmit O einpinseln, den Teig

auf | egen. Tomat engust o, Ket chup und Papri kapul ver m schen, Teig
damt bestreichen. Paprika (Peperoni), Tomaten, Zw ebel und

Knobl auch kil ei nschnei den. Pizza mt Paprikastreifen, Tomaten,

Zwi ebel ri ngen, Knobl auch, Mais und Thunfisch bel egen, wirzen. Ké&se

und Krauter dartber verteilen, bei 220 Gad 20 M nut en backen.
*



