Minipizza mit Blatterteig

Kategorien:  Snack, Geback, Pikant, Pizza
Zutaten fur: 1 Blech

1 Pack. Bl atterteig
3 cmdi cke Schei be
Zi egenkéaserol l e
Schéal chen schwarze diven
(100 g)
Anchovi s
Dose Pi zzatonaten
Zwei ge Basilikum (nur die Bléatter)
Prise Zucker
Peper onci no
klein. Prise Salz, Pfeffer
Rosmari nzwei g (frisch)
divenaol
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Anleitung:

Bl attertei gpl atten ausgebreitet auftauen |assen, |eicht ausrollen
und in 4x3 cm grosse Rechtecke schneiden. Auf ein Blech, mt
Backpapi er belegt, mt |eichtem Abstand aufl egen. Pizzat onmaten

zwi schenzeitlich mt Basilikum Zucker, Salz, Pfeffer und entkernter
kl ei ngehackt er Peperonci no gewirzt, dick einkochen | assen*. Anchovis
kl ei nhacken unt errihren. Abkihl en | assen. Zi egenkase mit einer Gabe
grob zerdricken. Rosmari nnadel n abzupfen kl ei nhacken

Teigpl attchen mt einemTL mittig mt einemkl ei nen Kl acks

Tomat encoul i s versehen. Zi egenkdsebr dsel darauf streuen. Eine dive
aufl egen und nur ein wenig Rosnmarin driber streuen. Mt etwas

A ivenodl betréaufeln.

Im Ofen knusprig fluffig backen.
*)Wer nmag, kann noch Knobl auch in den Tomatencoulis geben



