Pizza - Kugeln - Knusprige

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Mehl
20 G amm Frische Hefe
Sal z, Zucker
1 kl ein. Tomate

Ceri ebener Kase
Oregano, Pfeffer
adivenol

Anleitung:

Hefe in das Mehl brockeln, mt 3 EL Wasser verrihren. Vorteig 10 M n.
gehen | assen. Sal z, Zucker, 100 m warnes WAsser zugeben, Teig
verkneten und 15 M n. gehen | assen. Kraduter und gewirfelte/geriebene
Zut aten von Hand unter den Hefeteig kneten. 15 M n. gehen | assen.
Teig in 10 Portionen teilen und zu gl ei chméal3i gen Kugel n formen.

Bl ech mt Backpapi er ausl egen.

Kugel n auf das Bl ech setzen, 10 Mn. ruhen lassen, nit O

bestrei chen und bei 200 Grad i mvorgehei zt en Backofen etwa 30 M n.
backen, bis sie goldgelb sind. Werden sie zu dunkel, mt Alufolie
abdecken.



