Pizza - Napoletana

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Brot,- Hefe- oder 1 Packet
Blatterteig TK
Mehl
1 Dose Tomaten oder 500 g frische
200 Gramm Mozarella (sonst fester
Kase)
50 Gramm Sardel | en oder Anchovi s
1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer
1 Prise Oregano

divenol oder
Schwei neschnal z

Anleitung:

Teig auf benehltemBrett 1/2 cmdick ausrollen, auf gefettete flache
Tortenfornen legen, mit O betraufeln oder Schmal z bestrei chen. Mt

i n Schei ben geschnittenen Tomaten bel egen und di e Zwi schenr&une mt
wirfelig geschnittenem Kase und Sardel l enstreifen fiullen. Sal zen,
pfeffern und mt O egano wirzen.

Bei 225° C etwa 20 bis 30 M nuten backen. Bei zu groller Cberhitze
mt Folie abdecken. Dazu paf3t Sal at und gekihl ter Wi Bwein.



