Pizza - Ratatouille

Kategorien:  Backen, Pikant, Pizza
Zutaten fur: 2 Pizzen

Cel be Peperoni
G uene Peperoni
mttl. Zucchetti
kl ei n. Auber gi ne
grof3. Zwi ebel
Knobl auchzehen
m  divenoel; (1)
Thym anzwei ge
Sal z
Pfeffer
300 G amm Mzzarella
2 Ausgewal | te Pi zzat ei ge
3 Essl. divenoel; (2)
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Anleitung:

Di e Peperoni hal bi eren, entkernen und in Werfel schneiden. Den
Stiel ansatz der Zucchetti sow e der Aubergine entfernen, die
Fruechte der Laenge nach vierteln und ebenfalls wierfeln. De

Zwi ebel schael en, halbieren und in Streifen schneiden. Den Knobl auch
schael en und in duenne Schei bchen schnei den.

In einer eher weiten Pfanne das Aivenoel (1) erhitzen. Zw ebel und
Knobl auch darin unter Wenden 3-4 M nuten duensten. Dann die
Auber gi nen bei fuegen und weitere 3-4 M nuten mtduensten.

Nun Peperoni und Zucchetti dazugeben. Di e Thym anbl aettchen von den
Zwei gen zupfen und bei fuegen. Das CGenuese nmt Salz sowie Pfeffer
wuer zen und unter haeufi gem Wenden waehrend etwa 15 M nuten im

ei genen Saft wei ch duensten.

I nzwi schen den Mbzzarella in kleine Werfel schneiden.
Di e Pizzaboeden auf ein grosses Backbl ech | egen. Mt dem A i venoel
(2) bestreichen. Den Mozzarella darauf verteilen und |eicht pfeffern.

Das Cemuese darueber geben.

Die Pizzen i mauf 230°C vorgehei zten Ofen auf der zweituntersten
Rill e waehrend etwa 20 M nuten backen. Sehr hei ss servieren.



