Pizza - Romana

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Brot,- Hefe- oder 1 Packet
Blatterteig TK
Mehl
200 Granm Tomat en
125 Gramm Chanpi gnons
150 Gramm Mettwurst, harte
10 diven
1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer
1 Prise Oregano
125 Gramm Mozarella (sonst fester
Kase)

divenol oder
Schwei neschnal z

Anleitung:

Teig auf benehltemBrett 1/2 cmdick ausrollen. Auf flache gefettete
Tortenf orm oder Backbl ech | egen, dabei den Rand etwas erhdhen. Mt
A betraufeln oder Schnal z bestreichen. Mt in Scheiben
geschnittenen Tomaten bel egen. Die Zwi schenrdune nit Streifen von
Pilzen, Wirst und A ivenschei ben vollfullen. Salzen, pfeffern und
mt Oregano wirzen. Uber das Ganze Kasestlicke verteilen, mt Q
betraufeln oder mt Schwei neschmal z bestecken und in hei Rer Rohre
bei 225°C 20 bis 30 M nuten backen. Bei zu groRer Oberhitze mt
Fol i e abdecken. Dazu Sal at oder wirzi ge Senfgurken und gekihlten
Wi Bwei n.

Ganz nach Bel i eben kann man auch rohe oder gekochte Schi nkenwirfel,
Sal am wurst, Steinpilze, selbst Austern, Mischel n, Ananasst licke,
Mango und Chirinoya hi nzugeben. Erfindungsfreudi ge Fei nschmecker
probi eren noch weit nehr schmackhafte und | eckere Pizze!



