Pizza - Sauce" Die"

Kategorien:  Pizza, Kiche, Backen, Saucen
Zutaten fur: 8 Pizzas

TOVATENSCOSSE
Zut at en
800 Gramm GCGeschéalte Tonmat en
(oder 1 Dose)

1 Zwi ebel

3 Essl. diveno

2 Essl. Tomat ennark

1 Essl. Salz

1 Teel . Zucker

1 Essl. Bal sam co-Essig

1 Teel . Oregano

1 Teel . Thym an

1 Handvoll Frischer Basilikum

Anleitung:

Die frischen Tomaten mt hei Bem Wasser (bergi eBen und von der Haut
befreien. Die Zwiebel fein wirfeln und nmt dem divendl in einem
Topf andinsten bis sie glasig sind, jedoch nicht braun werden | assen
Di e Tormaten und die restlichen Zutaten, aufer dem Basilikum zu den
Zw ebel n geben und zum Kochen bringen. Die Htze reduzieren und 30
M nuten | eicht kdcheln | assen. Gel egentlich unrihren und dabei die
Tomat en zerdricken. Nun den Topf vom Herd nehnen, den Basilikum
zugeben und mit dem Puri erstab durcharbeiten, abkihlen |assen
fertig! Es gibt noch andere Rezeptvarianten, in denen z.B. noch
Knobl auch oder Chili zugegeben werden. |Ich denke aber, auf der Pizza
machen sich di ese Zutaten besser



