Pizza - Schnecken

Kategorien:  Pikant, Snack, Pizza
Zutaten fur: 1 Portionen

2 Pack. Bl atterteig (TK)
1/ 2 Tube Tonat enmark
2 St angen Lauch
100 Granm Sal am
100 Granm Kochschi nken
150 Gramm Kase (z. B. Emmental er, Gouda, Kase-M x) ,
Ceri eben
Sal z und Pfeffer
Oregano
Maj or an
Basi | i kum
1 Essl. divenol
1 Eigel b

Anleitung:

Super Partysnack, ob kalt oder warm ergibt ca. 30 - 35 Stiuck Den
Porree waschen, in R nge schneiden mt etwas divendl anschwi tzen.
Sal am schei ben und Kochschi nken wiirfeln und i n eine Schissel geben.
Den Porree dazugeben und mit Tomatenmark vernengen. Nach Geschnmack
wirzen (ich nehme i mrer getrocknete Krduter) und den Kase dazugeben.

Die Mschung in 2 Halften teilen, gleichmaBsig auf demBl atterteig
verteilen. Den Bl atterteig zu einer Wirst (Schnecke) rollen, dann in
ca. 1 - 15 cmdicke Ri nge schnei den.

Die Ringe auf einemmt Backpapi er ausgel egten Backbl ech verteil en.
Ich benétige imrer 2 Bleche. Mt Eigelb einpinseln. Imvorgeheizten
Backofen bei ca. 180 - 200°C 20 - 25 M nuten gol dbraun backen.
Zubereitungszeit: 15 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: si mpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



