Pizza - Teig - MUrber

Kategorien:  Pizza, Teig, Grundrezept
Zutaten fur: 4 Personen

200 m Warne MIch
1 Pack. Trockenhefe
1 Prise Zucker
500 Gramm Mehl (hal b Wi zen

Hal b Vol I kor n)

80 Gramm Wi che Margari ne
2 Teel . Sal z
2 Ei er
1 Pack. Italienische

Kréauter (tiefgefroren)

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 60 M nuten

Di e Trockenhefe in der warmen MIch aufl 6sen, die restlichen Zutaten
hi nzuf igen und gut durchkneten. AnschlielRend den Teig 45 M nuten an
ei nemwarnen Ot (z.B. bei 50°C i mBackofen) gehen | assen.

Anschl i elend kann der Teig ausgerollt und nach Winsch bel egt werden.
Backzeit ca. 15 bis 20 M nuten bei 200°C Um uft.



