Pizza - Variationen - Info

Kategorien:  Info, Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:

Die Vorformder Pizza ist der Fladen, das urspringliche Brot

wander nder Hirtenvol ker. Wr geben Rezepte mit Hefe- und Bl atterteig
an. Beides kann man fertig aus der Tiefkuhltruhe bezi ehen. Wer aber
ei nen Backer gut kennt, frage ihn umetwas Brotteig. Damt wrd
unsere Pizza noch besser. Fir Spezialisten und Liebhaber gibt es
sogar el ektrische Pizzadfen zu kaufen. Lecker wird eine Pizza auch,
wenn nicht nur Brotteig verwendet wi rd, sondern der Backer sie auch
abbacken kann! Die Original-Pizza wird von den Bauern in der
Urgebung Neapel s gebacken, aber auch die Romer haben eigene Arten
der Zubereitung entw ckelt. Pizze, wie die Mehrzahl lautet, sind in
aller Wlt so beliebt, dall sie aus Anerika in vollig neuer Form aus
Bl attertei g wi eder zurickgewandert sind. Auch die Japaner und

Mexi kaner backen Pizze heute auf ihre Wise. Man kann die
Fertigzutaten auch in einer einzigen Packung kaufen und nach
Geschmack variieren.



