Pizza mit Salami

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 1 Rezept

400 G amm Mehl
1 Hef ewuer f el
1/ 2 Teel . Sal z
1 Spur  Zucker
6 Essl. Cel
200 m  \Wasser
1 Pack. Tomatenfruchtfleisch; in
St uecken 500 g
Pf ef f er
Sal z
O egano gerebel t
250 Gramm Mozzarella
100 Gramm Sal am in duenne Schei ben

Anleitung:

Das Mehl mt Hefe, Salz, Zucker und vier El. Cel in eine Schuessel
geben. Dann | auwar mes Wasser zugeben und alles verkneten. Mt einem
Tuch bedeckt 30 M nuten gehen | assen. Tonmatennasse wuerzen.

Mozzarel l a i n Schei ben schnei den. Den Backofen auf 250 G ad

vor hei zen. Den Teig kraeftig durchkneten, auf benehlter

Arbei t sfl aeche i n Backbl echgroesse ausrollen. Blech mt QCel

bestrei chen (ich enpfehl e besser Miisnmehl zu nehnen), Teig Darauf

| egen, rundum ei nen Rand fornen. Tomatenmasse auf den Teig streichen,
mt Salam und Mbzzarella belegen. Mt demrestliche Cel betraeufeln.
Pi zza auf die unterste Schiene des O ens schieben und 15 bis 20

M nut en Backen.



