Pizza mit VVorgebackenem Boden

Kategorien:  Backen, Pizza
Zutatenfur: 3 Pizza
Pl ZZABODEN
450 Gramm Mehl
20 Gramm Frische Hefe
ODER
1 Pack. Trockenbackhef e
1 Prise Zucker
1 Teel . Sal z
2 Essl. Cel
1/ 4 Ltr. Wasser, |auwarm

Menge anpassen

AVOCADO- SCAMPI - BELAG

6 Avocados; je ca. 200 g
9 Essl. Zitronensaft
300 Gramm Schmand
3 Knobl auchzehen
Sal z
Pf ef f er
Cayennepfeffer
150 Gramm Radi cchi osal at
1 3/16 kg Scanpis; klein
6 Essl . Cel
3 Pack. Kresse
LACHS- DI LL- BELAG
600 Gramm Schmand
3 Teel . Zitronensaft
Sal z
Pf ef f er
3 Prisen Zucker
600 Gramm Raeucherl achs
In feine Streifen
3 Bund Dill; gehackt
M T PI LZEN
75 Gramm  Steinpilze; getrocknet, in
1/8 Ltr. \Wasser ei ngewei cht
6 Essl . Pini enkerne; ohne Fett
Anger oest et
600 Gramm Chanpi gnons; gesaeubert
Und hal biert
600 Gramm Austernpil ze; gesaeuebert
Und hal biert
3 Zwi ebel ; fein gewserfelt
6 Essl . Cel
Sal z
Pf ef f er
6 Essl. Wi sswein
450 Gramm Kraeut errahm Fri schkaese
( Doppel rahm Fri schkaese)
3 Bund Petersilie; gehackt



Pizza mit VVorgebackenem Boden

Anleitung:
Pi zzaboden

Alle Zutaten m schen und zu einemfesten Teig verkneten. 30 M nuten
an ei nemwarnen Ot gehen | assen.

Den Teig in Stuecke teilen. Jedes Tei gstueck entweder rund ausrollen
und auf ein mt Backpapi er ausgel egten Backbl ech | egen, oder in eine
gefettete Pizzabodenform druecken.

I mauf 200 Grad vorgewaernten Backofen 15 bis 20 M nuten backen.

Aus dem Oen nehnen und sofort mt dem Bel ag bel egen.

Das Bel egen nuss rasch gehen, damt der Pizzaboden noch genuegend
warm bl ei bt: am besten alle Zutaten vor dem Backen der Boeden
bereitstellen.

Avocado- Scanpi - Bel ag:

Avocados schael en, Fruchtfleisch vom Kern | oesen und mit
Zitronensaft, Schmand und dur chgepresst em Knobl auch puerieren, mt

Sal z und Pfeffer abschnmecken.

Radi cchi o putzen, waschen, abtropfen |lassen, in feine Streifen
schnei den.

Scanpi aus der Schal e | oesen, entdarnmen, waschen und trockent upfen.
I m heissen Cel 5 M nuten braten.

Der hei sse Pizzaboden wird mt der Avocadocrene bestrichen,
Radi cchio wird darauf verteilt, schliesslich mt Scanpi bel egen.

Kresse mt einer Schere abschneiden, die Pizza damt bestreuen.
Lachs-Di I | - Bel ag:
Schmand mt Zitronensaft, Salz, Pfeffer und Zucker verruehren.

Di e Masse auf den hei ssen Pi zzaboden strei chen, Raeucherl achs dar auf
verteilen, mt gehacktemDill bestreuen.

Mt Pilzen:
Zwi ebel mt den Chanpi gons und Austernpilzen i mhei ssen Cel anbraten,
mt Salz und Pfeffer wiuerzen. Wein und Steinpilze mt Ei nweichwasser

zugeben, Frischkaese und Petersilie einruehren.

Pi |l zmasse auf dem hei ssen Pi zzaboden verteilen und mt Pini enkerne
best r euen.



