Pizzaiola - Sauce (Tomatenbelag fiir Pizza)

Kategorien:  Saucen, Pizza
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

kg Tomaten,
Essl. divendl
Zwi ebel (fein gehackt),
Knobl auchzehe (gepresst),
Sal z,
Pfeffer

1
2
1
1

Anleitung:

Tomat en i n kochendes Wasser | egen. Topf beiseite stellen. De
Tomaten mit der Schaunkel | e herausheben. Schaelen, in Schnitze
schnei den. divenoel rauchheiss werden |assen. Zwi ebel im Cel glasig
duensten (nicht braeunen!). Knoblauch bei fuegen und mtduensten. D e
Tomat en bei geben. Mt Salz und Pfeffer wierzen. 30 M nuten koechel n
| assen. Je nach Wassergehalt der Tomaten auch | aenger. Der Saft sol
ei ndaenpfen (al so kei nen Deckel auf den Topf |egen), damit eine
saem ge Sauce entsteht. Abkuehlen |assen



