Polenta - Pizza

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 8 Personen

100 Gramm Geraucherter
Speck durchwachsenen
Nehnen
1 Zwi ebel
100 Gramm Chanpi gnons
30 Gramm Butter
1 Ltr. Klare Brihe instant
250 Gramm Mai sgri es
2 Stiele Salbei 1-2
750 Gramm Franzési sches

CGemise TK in
Tomat enr ahnsauce

100 m  Wasser
100 Gamm Mttelalter
Goudakéase

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 30 M nuten

Speck und Zwi ebel fein wirfeln. Pilze putzen und hacken. Speck in

ei nem Topf knusprig ausl assen. Fett zufligen. Zw ebel und Chanpi gnons
kurz darin andinsten, mt Briuhe abl 6schen. Maisgriess zufigen, unter
Ruhren auf kochen und bei schwacher Hitze ca. 10 M nuten ausquellen

| assen. Sal bei bl attchen fein hacken und unter den Giess ruhren.
CGenmiise und Wasser in einen Topf geben und auf kochen | assen. Bei
schwacher Hitze unter Rihren drei M nuten garen. Maisgriess auf ein
gefettetes Blech streichen. Geniise darauf verteilen. Kase grob
raspel n und Uber das Geniise streuen. Pol ent a- Geniise-Pi zza i m

vor gehei zt en Backofen bei 200 Grad ca. 15 M nuten backen, heiss
servi eren.



