Sauerkraut - Pizza 1

Kategorien:  Mehlspeisen, Pizza
Zutaten fur: 4 Portionen

250 G amm Mehl
1/ 2 Essl. Salz

3 Essl . Cel
1/8 Ltr. Wasser

1/ 2 Beutel Trockenhefe

BELAG
400 Gramm Sauer kr aut
4 Essl. Tomat ennar k
4 Essl. Cel
1/ 2 Ceri ebene Zwi ebel
2 Knobl auchzehen
Sal z
Pf ef f er
1 Essl. Kraeuter der Provence
300 Gramm Gekochter Schi nken
200 Gramm Ki rscht omat en
150 Gramm Geri ebener Kaese
1 Becher Kraeuter-Crenefraiche
100 G amm diven

Pet ersili enbl aettchen

Anleitung:

Aus den ersten Zutaten einen Hefeteig bereiten. Den Teig zugedeckt
um Das Doppel t e auf gehen | assen, dann ausrollen. Tomatenmark mt Cel,
Zwi ebel und durchgepressten Knobl auchzehen, Salz Und Pfeffer
verruehren. Auf den Teig streichen. Sauerkraut Kkl einschneiden, den
Schi nken wuerfeln, die Tomaten Hal bieren. Alles auf dem Teig

verteil en, den Kaese darueberstreuen. Die Pizza i mvorgeheizten
Backofen bei 225 Grad 25 M nuten backen. Crene fraiche in Fl oeckchen
auf die heisse Pizza geben, die Adiven und Petersilienblaettchen
darueber verteilen. Schneckt warm und kalt.



