Schinken - Pizza mit Oliven

Kategorien: Pizza
Zutaten fur: 4 Personen

425 m  Artischockenherzen
Dose
1 Bund Lauchzw ebel n
200 Gramm Gekocht er

Vor der schi nken
Fett fur die Fettpfanne

250 m  Gekuhl ter
"Pi zza-Tei g" Dose
3 Essl. Schwarze diven
Sal z
Wei sser Pfeffer
100 mM Mlch
150 Gramm Edel pi |l z- Kése
(Gor gonzol a)
1/ 2 Teel . Getrockneter
Thym an

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 30 M nuten

Backof en vorheizen (E-Herd: 200 Grad / Gas-Herd: Stufe 3)
Artischockenherzen in ein Sieb giessen, abtropfen | assen und je nach
G dsse evtl. hal bieren. Lauchzw ebel n putzen, waschen, in ca. 3 cm

| ange Sticke schnei den. Schi nkenschei ben hal bi eren. Ei ne Fettpfanne
gut fetten. Pizzateig darauf entrollen und an der Nahtstellen gut
andr iicken. Kanten evtl. etwas einschl agen, so dass ein kleiner Rand
entsteht. Schinken, Artischockenherzen, Lauchzw ebeln und diven

gl ei chmassi g auf dem Pi zzateig verteilen. Mt etwas Salz und Pfeffer
wirzen. M|l ch erwdrnmen, Kase darin glattriuhren. Mt Pfeffer und
Thym an wirzi g abschnmecken. Di e Kasesosse gl ei chnissi g tUber die

Schi nekenpi zza traufeln. I mhei ssen Backofen ca. 20 M nuten knusprig
backen.

Cetrank: |eichter Rosewein.
Pro Person ca. : 450 kcal

Pro Person ca. : 1890 kJoul e



