Zucchini - Pizza

Kategorien:  Backen, Pikant, Pizza, Zucchini
Zutaten fur: 4 Personen

800 Gramm Zucchi ni

4 Essl. divenoe

1 Knobl auchzehe

3 Rosmar i nzwei ge
1/2 Bund Thym an

Sal z, Pfeffer

1 G undrezept Pizzateig

2 Eier (Kl. M
100 m  Schl agsahne

50 Gramm Geri ebener Parnesan
150 Gramm Zi egenkaese

4 Zucchi ni bl uet en

Anleitung:

1. Zucchini in Schei ben schneiden und i mheissen Cel 10-12 M nunte
brat en. Knobl auch pellen und in Schei ben schnei den, die Kraeuter
fein hacken, mt dem Knobl auch unter di e Zucchi ni schei ben nengen
Mt Salz und Pfeffer wuerzen. Auskuehl en | assen.

2. Den Teig hal bieren. Jede Hael fte auf einem benehlten Bl ech oder

ei ner Pizzaformzu einemKreis von 32 cm ausrollen, die Aussenkanten
ri ngsherum zu ei nem Rand unkl appen und nit einer Gabel festdruecken
Eier mt Sahne und Parnmesan verruehren, mt Salz und Pfeffer wierzen
und auf die beiden Tei gkreise giessen. Die Zucchini schei ben

gl ei chmaessi g darueber verteilen

3. Den Ziegenkaese zerbroeseln und ueber die Pizzen streuen
Nachei nander i m heissen Oen bei 250 Grad auf der untersten
Ei nschubl ei ste 15-20 M n. backen (Gas 5, Umuft 220 G ad).

4. Die Pizzen aus dem O en nehmen. Di e Zucchi ni bl uet en hal bi eren
den Stenpel herausnehnmen und die Hael ften auf den hei ssen Pizzen
anri cht en.



