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Das ist wirklich eine edle hochwertige Salatsauce, die fiir alle Blattsalate
und geignet ist. Die Salatsauce zum SchluB evtl. mit dem Stabmixer noch
einmal mixen.Die Salatsauce 1aBt sich sehr gut in Flaschen abfillen und
gekiihlt aufbewahren,Die Sauce hdlt sich locker 1-2 Wochen aber gekiihlt.

Eventuell, kurz durchschiitteln vor dem Gebrauch.

12 Eigelb

90g Salz

ca.60g Glutamat

10g Pfeffer

1Esl. Senf (gut schaumigrihren) dann

1 L Essig

Saft und abgeriebenes von
8 - 10 Zitronen

3 L 01

3 L Sahne flissig

nach und nach unter rihren zugeben.

sooooo lecker !



