Schafskise - Oliven - Paste

50 g Mandelstifte

150 g Schafskase

200 g Frischkésecreme
5 TL Creme fraiche

75 g schwarze Oliven
1 Bund Petersilie

2 Knoblauchzehen
Salz, Pfeffer

Mandeln ohne Fett rosten. Schafskése, Frischkédse und Creme fraiche piirieren. Oliven und Petersilie hacken,
Knoblauch pressen. Alles mit 2/3 der Mandeln unter den Schafskise rithren und abschmecken. Mit den
restlichen Mandeln bestreuen.



