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"  Ich wünsche Ihnen stets gutes gelingen  "

Sauce fuer Gefluegel

50 g Butter
40 g Mehl
2 Eidotter
20 g Kapern
1/8 l Weisswein

Aus Butter und Mehl macht man eine lichte Einmach, die mit Weisswein aufgegossen wird.  
Diese Einmach laesst man gut aufkochen, nimmt sie vom Feuer und fuegt die 2 Dotter und die 
feingehackten Kapern bei.


