Barlauch - Cremesuppe

Kategorien:  Suppe, Creme, Bérlauch
Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gramm Barl auch
1/ 2 kl ei n. Zwi ebe
2 Zehen Knobl auch
2 Essl. Butter
1/2 Ltr. Klare mlde R ndsuppe
125 m  Sahne
GARNI TUR

4 Schei ben Frihstickspeck; dinn geschnitten
Sal z und Pfeffer
Essig

Anleitung:

Bar| auch entstielen und waschen. Bl atter kurz uberbrihen, in kaltem
Wasser abschrecken, gut ausdricken und fein hacken. Zw ebel und

Knobl auch schal en, fein hacken und in Butter anschw tzen. B&rl auch
zugeben, mt Suppe aufgi elRen und auf kochen. Sahne einrihren, Suppe
mt einem Stabm xer feinst pirieren und mt Salz und Pfeffer wirzen
Speckschei ben quer hal bieren, in einer Pfanne knusprig braten und auf
Kichenpapi er gut abtropfen |assen. Suppe mt Speck garniert servieren

Zubereitung ca. 1/2 Stunde

Quédle:
| KEA
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