Benediktiner - Suppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

2 Bund Petersilie (gehackt)
1 Essl. Butterfett
11/2 Ltr. Fl ei schbriihe
2 Essl. Gield
3 Essl . Sahne
1 Eigel b

Muskat nuss
1 Messersp. Safran

Anleitung:

Butterfett in einem Topf erhitzen und darin die Petersilie |eicht
andaempfen. Mt der Fleischbruehe abl oeschen. Den Giess einruehren
und 10 M nuten kochen |l assen. Mt Miskat nuss abschnmecken. Das Eigelb
mt der Sahne verruehren und den Safran unterm schen. Vor dem
Anrichten die Suppe damt verfeinern.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



