Brotsuppe mit L eberwurst

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

30 G amm Butterfett

1 Zwi ebel (in Schei ben)

1 Lauch (in Ringe)

1 Karotte (geraspelt)

1 klein. Stuck Sellerie (in feine

Schei ben)
Karmmel
1 Knobl auchzehe (gepresst)
300 Gramm Brot (in kleine Wirfel)
125 Gramm Thiri nger - Hausmacher | eber wur st
(Wirfel)
11/4 Ltr. Fleischbriuhe
Sal z
Maj or an
1 Bund Petersilie (fein gehackt)

Anleitung:

In heissemButterfett die Zw ebel, Lauch, Karotte und Sellerie
anschwitzen, mt etwas Kuenmel und Knobl auch wuerzen. Das Brot und
di e Leberwurst dazugeben. Mt Bruehe auffuellen und etwa 20 M nuten
dur chkochen | assen Mt wenig Sal z und etwas Maj oran wuerzen. Vor dem
Servieren mt reichlich Petersilie bestreuen.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



