Eiersuppe mit Mu-Err Pilzen

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Ei er
25 Gramm I n Wasser eingeweichte M
Err Pilze
50 Gramm Chi nakohl, am besten das
| nnere
3 G amm Salz
2 Essl. Cel
500 m Kl are Bruehe

Evtl.1 g d utamat

Anleitung:

Die Eier verquirlen. Die Pilze und den Kohl waschen und in Schei ben
schnei den. Das Cel in einem Wk oder einer Pfanne erhitzen.Di e Eier

hi nei ngi essen, Braten und danach zerkl einern. Die klare Bruehe, Salz,
Pilze und den Kohl dazugeben und alles kurz aufkochen.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



