Franzosische Zwiebelsuppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 6 Portionen

500 Gramm Zwi ebel n
60 Gramm Butter
1 Essl. Meh
1 Ltr. Bruehe
Sal z
Pf ef f er
1 Tasse Weisswein
2 Schei ben Wi ssbrot
30 Gramm Butter
100 Gramm Kaese

Anleitung:
Zwi ebel n pellen und in Schei ben schnei den. Butter zerlassen,die

Zwi ebel n darin duensten und mt Mehl bestaeuben. Bruehe dazu G essen
und 10 M nuten kochen | assen, mt Salz und Pfeffer

Abschnecken. Weisswein in die Suppe geben, nicht nmehr kochen | assen.
Wei ssbrot in Wirfel schneiden. Butter in einer Pfanne zerlassen und
Wei ssbrot darin rdsten. Zwi ebel suppe in Tassen fiullen. Wi ssbrot
darauf verteil en. Kise Rei ben, dar iiber geben und im Gill u{berbacken.

Quédle:
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